Cafeteria Zunacher

Geoffnet

Mittagessen

Ostermontag

06.04.2026

DI
07.04.2026

Mi
08.04.2026

DO
09.04.2026

FR
10.04.2026

SA
11.04.2026

SO
12.04.2026

08.30-17.00 Uhr
11.00-13.30 Uhr

Fleisch Menii ab Buffet
Gitzi-Ragout

mit Wurzelgemise
Hausgemachte Spatzli
Bohnenbiindel

Schweinshals mit Spargeln
Portweinsauce
Kartoffelwdirfel frittiert

Malbuner Gefliigel Burger
mit rassiger Senfsauce
Krawattli / Blattspinat

Rindsgeschnetzeltes
an Balsamico-Pfeffer-Sauce
Ebly-Risotto, Romanesco

MSC Alaska Seelachsfilet
paniert, Tartarsauce
Salzkartoffeln, Ratatouille

«Pizza» Bratwurst, Bratensauce
Polenta, Brokkoli

Schweinsrahmschnitzel
mit Champignons, Z6pfli
Karottenecken & Erbsengemiise

heime
Kriens

Vegi Menii ab Buffet

Veganes Gehacktes

mit Wurzelgemise
Hausgemachte Spatzli
Bohnen mit Bohnenkraut

Spaghetti mit Spargelstlicken
an Orangenrahmsauce
Nisslisalat mit Ei

Gemiise-Maultaschen
(Ravioli)
an Tomatensauce / Reibkase

Vegane «Fleisch»-Streifen
an Balsamico-Pfeffer-Sauce
Ebly-Risotto, Romanesco

Gemisesticks paniert
Tartarsauce, Salzkartoffeln Ratatouille

Hackfleischwiirstchen Vegan
mit Sauce, Polenta & Brokkoli

«Capuns» Wirziger Teig mit Gem{use-
wirfel und Krautern

im Mangoldblatt an Kdsesauce liberba-
cken

Karottenecken

Menii komplett (inkl. Suppe + Salat) CHF 21.00

Tagesteller

CHF 16.00

CHF 3.40
CHF 4.50

Teller pro 100 g
Tagessuppe

Menii-Anderung vorbehalten.
Unser Fleisch stammt aus Schweizer Tierhaltung / Produktion.
Fisch: Herkunft, Fangebiet sowie Fangmethoden, Verarbeitung. Wir geben gerne Auskunft.

Bei Fragen zu Ingredienzien in Bezug auf Allergene, Gluten, Laktose wenden Sie sich an die tagesverantwortli-

®

chen Mitarbeitenden auf der Station, die Mitarbeitenden der Cafeteria, des Speisesaals oder an das
Fachpersonal Kiiche.



